
MENÚ

SERVICIO DE 08 AM - 10 PM

DESAYUNO INLUIDO DE 7.30 A 10 AM

TODOS LOS PRECIOS EN PESOS MEXICANOS

15% DE PROPINA SE AGREGA A SU FACTURA

DESAYUNOS 

Huevo al Gusto

Omelette

Huevos Rancheros

Avocado Toast

$210

$210

$210

$190

Relleno de Mix de Quesos y Espinaca.

Opción: Tocino, Jamón o
Champignones

Opción: con Tasajo,
Chorizo o Pollo

En Pan Blanco Casero, Queso
Crema en Hiervas Frescas,
Aguacate en Cubos, Huevo y Mix
de Semillas

Sopes

Chilaquiles

$190

$190

Opción: Tasajo, Chorizo o
Pollo

En Salsa Verde o roja

Opción: Tasajo, Chorizo o
Pollo

Waffles / HotCake $210

Opción: Nuetella, Jarabe de
Maple o Miel

Bowl Yogurt con Frutas $180

Frutas de Temporada,
Yogurt Griego y Granola

Estrellados o Revueltos con
agucate y pico de gallo

Opción: Tocino, chorizo o
Jamon de Pavo

Desayuno Incluido:

Plato de Fruta 

Tostada con queso crema y Mermelada

Agua de Fruta del Día



MENÚ
JUGOS

Naranja

Verde

Mango, Fresa y Naranja

$90

$90

$100

Jugo Piña, Fresa y Naranja $100

Leche Platano y Cacao $90

Zanahoria Naranja y
Curcuma

$90

Jamaica, Maracuya y
Naranja

$100

SMOOTHIES

Leche Fresas y Miel $90

SERVICIO DE 08 AM - 10 PM

DESAYUNO INLUIDO DE 08 A 10 AM

TODOS LOS PRECIOS EN PESOS MEXICANOS

15% DE PROPINA SE AGREGA A SU FACTURA



MENÚ
LUNCH

Tacos Baja Pollo en Moles

Camarón al Coco Milanesa de Pollo

$270 $250

$310 $285

Crema Agria, Dorado Empanizado,
Col Morada, Aguacate, Zanahoria y
Ceniza de Tortilla

Pollo en Mole Oaxaqueño, Arroz
Blanco y Plátano Macho

Empanizados en Coco Fresco,
Salsa Agridulce de Mango y Chile,
acompañado con Ensalada

Pechuga de Pollo Empanizada,
acompañada de Papas a la
Francesa Casera

Dorado a la Plancha $295

Acompañado con
Ensalada Mixta

Aguachile Negro $335

Camarones Jumbo, Salsa
Negra, Aguacate, Pepino,
Chile Habanero y Rabano

Tiraditos de Atún $250

Atún en Salda de Ajonjoli y
Soya, Mango, Cebolla
Morada y Cambray, Chile
Serrano y Maní Tostado

Ceviche Vegetariano $210

Ceviche de Lentejas,
Mango, Aguacate,
acompañado de ensalada

SERVICIO DE 08 AM - 10 PM

DESAYUNO INLUIDO DE 08 A 10 AM

TODOS LOS PRECIOS EN PESOS MEXICANOS

15% DE PROPINA SE AGREGA A SU FACTURA



MENÚ
BOTANAS

Papas a la Francesa

Fingers de Queso

$130

$195

Barra de Queso Empanizado y
Mayonesa de Chipotle Casera

Guacamole $185

Guacamole Fresco, Pico de
Gallo y Totopos de Mailz

Quesadillas $175

Tortilla de Maiz, Queso
Oaxaqueño, Pico de Gallo y
Guacamole

Ceviche del Pacífico $270

Pesca y Vegetales en Salsa
Cítrica

Crudités de Vegetales $90

Zanahoria, Pepino, Jicama y
Tajín

Fingers de Pescado $210

Barra de Dorado Empanizado y
Mayonesa de Chipotle Casera

Fingers de Pollo
$210Barra de Pollo Empanizado y

Mayonesa de Chipotle Casera

Hot Dog $120

Con Pico de Gallo y Mayonesa
Casera, acompañado de
Papas Fritas

Opción: con Tasajo,
Chorizo o Pollo $40

SERVICIO DE 08 AM - 10 PM

DESAYUNO INLUIDO DE 08 A 10 AM

TODOS LOS PRECIOS EN PESOS MEXICANOS

15% DE PROPINA SE AGREGA A SU FACTURA



MENÚ
CENAS

Parma $190

Ensalada de Rucula, Cherry
Aceituna y Parmesano

Citric Betabel $210

Betabel Horneado, Citricos,
Queso de Cabra, Nuez,
Tomate Confitado y Cilantro

kus - kus $245

Cous Cous, Hiervas Frescas,
Frutos Secos, Miel Picante,
Pepino, Apio y Mango

ENSALADAS

Gnocchi $330

Salsa de Tomate, Queso
Parmesano y Aceite de Oliva

Tagliatelle Cozze $350

Salsa de Crema, Mejillónes,
Perejil y Ajo

Tagliatelle Mixto $220

Salsa de Tomate, Crema y
Queso Parmesano

PASTAS

SERVICIO DE 08 AM - 10 PM

DESAYUNO INLUIDO DE 08 A 10 AM

TODOS LOS PRECIOS EN PESOS MEXICANOS

15% DE PROPINA SE AGREGA A SU FACTURA



MENÚ
CENAS

Pulpo a las Brasas $550

Puré de Cloliflor y Vegetales
Asados

Langosta - 990 Grs $995

En mantequilla de Hierbas, Puré
de Camote y Vegetales Asados

Pesca del Día - 250 Grs $420

Salmón / Atún con Puré de
Papas

PESCA

New York $650

Acompañado de Vegetales
Asados y Salsa Chimichurri

Rib - Eye $750

Arrachera $580

Acompañado de Papas a la
Francesa y Salsa Criolla

Picaña - 1.7 Kg $2.760

Para 6 - 7 Personas
acompañado de Vegetales
Asados y Papas Francesa

PARRILLA

Acompañado Puré de Papas
y Provensal

Angus Cheese Burguer $385

Lechuga, Bacon, Tomate,
Cebolla Morada, Queso Gouda,
Mostaza Dijon, Mayonesa Casera
y Papas a la Francesa

SERVICIO DE 08 AM - 10 PM
DESAYUNO INLUIDO DE 08 A 10 AM
TODOS LOS PRECIOS EN PESOS MEXICANOS
15% DE PROPINA SE AGREGA A SU FACTURA



MENÚ
PIZZA

Margherita $245

Pomodoro, Tomate Cherry,
Albahaca y Mozzarella

Prosciutto $300

Pomodoro, Mozzarella,
Prosciutto, Rúcula y Parmesano

Pepperoni $270

Pomodoro, Mozzarella y
Peperoni

La Italiana $330

Pomodoro, Mozzarella, Queso
de Cabra, Mortadela Italiana
con Pistacho y Miel

SERVICIO DE 08 AM - 10 PM
DESAYUNO INLUIDO DE 08 A 10 AM
TODOS LOS PRECIOS EN PESOS MEXICANOS
15% DE PROPINA SE AGREGA A SU FACTURA



MENÚ
HELADOS

Brownie con Helado $150Yogurt Mango $120

Chocolate de Oaxaca $120

Chocolate Italiano $120

Oreo $120

Snicker $120

Coco $120

Cafe con Trozos de Chocolate $120

POSTRES

Panqueque de Nutela $150

Caramelizado Relleno de
Nuetela y Platano

SERVICIO DE 08 AM - 10 PM
DESAYUNO INLUIDO DE 08 A 10 AM
TODOS LOS PRECIOS EN PESOS MEXICANOS
15% DE PROPINA SE AGREGA A SU FACTURA

Cookies Chip Chocolate

CAFETERIA

Coockies Avena

$55

$55

Cafe Oaxaqueño $385

Cafe Molido Americano de
Finca las Nieves en Bolsa de
1/2 Kilo



MENÚ
BEBIDAS

MEZCAL

Espadín $625

Tobalá $990

Tempeztate $1500

GINEBRA

Condesa $1.260

Hendricks $1.290

Bombay Sapphire $770

RON

Habanna Club Añejo 7 $600

Bacardi Carta Blanca $300

TEQUILA

Don Julio 70 Cristalino $1550

Cascahúin $720

Maestro Dobel Diamante $990

WHISKY

Chivas Regal 12 $1.190

J.W Etiqueta Negra $1.400

Macallan 12 D.C $2.500

LICORES

Aperol $490

Controy $300

Fernet Branca $750

Licar 43 $680

VODKA

Absolut $420

Smirnoff Tamarindo $300

SERVICIO DE 08 AM - 10 PM
DESAYUNO INLUIDO DE 08 A 10 AM
TODOS LOS PRECIOS EN PESOS MEXICANOS
15% DE PROPINA SE AGREGA A SU FACTURA



MENÚ
BEBIDAS

SIN ALCHOOL

Agua Mineral Topo Chico $31

Agua Tónica $28

Agua Natural $22

Coca Cola Lata $29

Coca Cola Ligth Lata $29

Coca Cola Zero Lata $29

Electrolit $37

Electrolit Zero $39

Agua BUI Pepino $42

Agua BUI Hierbabuena $42

Agua Mineral BUI $42

VINO ROSADO

Casa Madero V $455

VINO BLANCO

Casa Madero 2v $455

Casa Madero Chardonnay $455

Reventós de Alella Pansa Blanca $455

Costera Blonde Ale $70

Caleta Beach Day IPA $70

Bhoemia Clara $32

Bhoemia Cristal $32

Heineken $34

Ultra $31

Ginger Wild $60

Ginger Golden $60

CERVEZAS

VINO TINTO

Casa Madero 3v $620

La Cetto Rva. Nebbiolo $455

SERVICIO DE 08 AM - 10 PM
DESAYUNO INLUIDO DE 08 A 10 AM
TODOS LOS PRECIOS EN PESOS MEXICANOS
15% DE PROPINA SE AGREGA A SU FACTURA


